
ROSÉ SUAVE

ORIGEMORIGEM
Serra Gaúcha - Rio Grande do Sul

ALTITUDEALTITUDE
750 metros

SOLOSOLO
Profundo, argiloso, arenoso e fértil.

COLHEITACOLHEITA
Manual com seleção de cachos.

PRENSAGEMPRENSAGEM
Esmagamento seguido de prensagem das uvas.

SISTEMA DE CONDUÇÃOSISTEMA DE CONDUÇÃO
Latada.

FERMENTAÇÃOFERMENTAÇÃO
Aço inox com controle de temperatura.

GRAU ALCOÓLICOGRAU ALCOÓLICO
10% vol.

CLIMACLIMA
Temperado

TIPO DE UVATIPO DE UVA
Uvas americanas

VISUALVISUAL
Cor delicada, tonalidade rosé claro, blush animado pelo discreto 
desprendimento das borbulhas.

AROMASAROMAS
Boa intensidade aromática, notas típicas das uvas americanas como 
morangos, cerejas e amoras, e notas florais como rosas e violetas.

PALADARPALADAR
Leve e fácil de beber, paladar adocicado e com a presença de borbulhas 
que trazem um caráter especial e mais vivacidade ao vinho.

ESTILOESTILO
Vinho rosé, doce e frutado, levemente gaseificado.

Frisante

GASTRONOMIAGASTRONOMIA
Del Grano Frisante Rosé Suave é um vinho leve e frutado, para quem aprecia 
vinhos de sabor mais adocicado. Pode ser servido antes das refeições ou 
acompanhando grande variedade de pratos como pizzas, carnes assadas 
e risotos. Ainda pelo paladar doce, pode harmonizar bem com sobremesas 
como salada de frutas, mousse de maracujá e bolos.

833833
750 ml
EAN 13: 7897015211629
DUN 14: 27897015211623
NCM: 2204.21.00
CEST: 02.024.00
Caixa com 6 unidades: 7,25 kg
Caixa: 23 x 15 x 30,5 cm
Garrafa: 7,5 x 7,5 x 30 cm
Pallet: 34 x 4 = 136 caixas

Temperatura ideal de serviço entre 4 e 6°C.
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